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O NÁS
Jsme rodinná restaurace zaměřená na kvalitní přípravu prémiového hovězího masa. 
Používáme především maso plemene Aberdeen Angus, které je známé svou šťavna-
tostí, jemností a výraznou chutí.

Naše maso pochází z pečlivě vybraných chovů, kde je kladen důraz na přirozený 
způsob výkrmu a vysoký standard kvality. Díky tomu můžeme hostům nabídnout 
skutečný steakový zážitek.

Věříme, že kvalitní surovina je základem každého dobrého jídla. Proto vybíráme 
pouze maso, které splňuje naše náročné požadavky na chuť, strukturu a vyzrálost.

Informace o alergenech dostupné u obsluhy!

RARE 
Silně prokrvený střed, 
vnitřek převážně 
syrový.

MEDIUM RARE 
Teplý červený střed. Nejčas-
těji doporučovaný způsob 
přípravy steaků.

MEDIUM 
Růžový střed, vyvážená 
kombinace šťavnatosti  
a propečení.

MEDIUM WELL 
Pouze lehce narůžovělý střed, 
většina masa propečená.

WELL DONE 
Kompletně propečený 
steak bez růžového středu.

RUMP STEAK 
Velmi libové hovězí maso z kýty. 
Vyznačuje se výraznou hovězí 
chutí a pevnější strukturou.

RIB EYE STEAK 
Šťavnatý steak z vysokého roštěn-
ce s typickým tukovým okem. Díky 
mramorování patří mezi nejchut-
nější steaky.

CHUCK ROLL	  
Maso z krční části skotu s výraz-
nou chutí a vysokou šťavnatostí. 
Ideální pro milovníky intenzivního 
hovězího.

FLANK STEAK	 
Velmi chutný steak s výrazným 
masovým aroma. Oblíbený 
zejména pro svou šťavnatost a 
charakteristickou strukturu.

STRIPLOIN STEAK 
Šťavnatý steak z nízkého roštěnce 
s jemným tukovým krytím, které 
během přípravy dodává masu 
výraznou chuť a aroma.

TENDERLOIN / FILET MIGNON 
Nejkřehčí část hovězí svíčkové. 
Jemná textura, minimální množ-
ství tuku a maximální křehkost.

T-BONE STEAK 
Kombinace křehké svíčkové a 
šťavnatého nízkého roštěnce 
oddělených charakteristickou 
T-kostí. Jeden z nejvyhledávaněj-
ších steaků na světě.

NAŠE MASA

STUPNĚ PROPEČENÍ STEAKŮ

ABOUT US
We are a family-owned restaurant focused on the preparation of premium-quality 
beef. We primarily use Aberdeen Angus beef, renowned for its juiciness, tenderness, 
and rich flavor.

Our meat comes from carefully selected farms where natural breeding methods and 
the highest quality standards are a priority. This allows us to offer our guests a true 
steakhouse experience.

We believe that exceptional ingredients are the foundation of every great meal. 
That is why we select only beef that meets our demanding standards for flavor, tex-
ture, and maturity.

Informace o alergenech dostupné u obsluhy!

RARE 
Cool red center with a 
mostly raw interior.

MEDIUM RARE 
Warm red center. The most 
recommended level of done-
ness for premium steaks.

MEDIUM WELL 
Slightly pink center with most 
of the steak cooked through.

WELL DONE 
Fully cooked steak with no 
pink center.

RUMP STEAK 
A very lean cut of beef from 
the rump, known for its rich 
beef flavor and firm texture.

RIB EYE STEAK 
A juicy steak cut from the 
rib section, featuring the 
characteristic marbling and 
flavorful fat eye.

CHUCK ROLL 
A cut from the neck and 
shoulder area, offering a 
bold flavor, tender texture, 
and excellent juiciness.

FLANK STEAK 
A popular steak with a rich 
beef aroma, distinctive tex-
ture, and full-bodied flavor.

STRIPLOIN STEAK 
A sirloin cut with a light fat 
cover and a distinctive beef 
flavor.

TENDERLOIN /  
FILET MIGNON 
The most tender cut of beef, 
featuring minimal fat and an 
exceptionally delicate texture.

T-BONE STEAK 
A combination of tenderloin 
and striploin separated by the 
characteristic T-shaped bone. 
A true classic among premium 
beef steaks.

OUR BEEF CUTS

STEAK DONENESS LEVELS

MEDIUM 
Warm pink center, offe-
ring a perfect balance of 
juiciness and doneness.



GRILOVANÉ KREVETY (4 KS) ............................ 189 KČ
CZ: Grilované krevety s omáčkou chimichurri.

EN: Grilled shrimps with chimichurri sauce.

DE: Gegrillte Garnelen mit Chimichurri-Sauce.

RU: Жареные креветки с соусом чимичурри.

GRILOVANÉ KREVETY (8 KS) ............................ 349 KČ
CZ: Grilované krevety s omáčkou chimichurri.

EN: Grilled shrimps with chimichurri sauce.

DE: Gegrillte Garnelen mit Chimichurri-Sauce.

RU: Жареные креветки с соусом чимичурри.

HOVĚZÍ TATARÁK .............................................. 259 KČ
CZ: Čerstvě namletý a namíchaný hovězí tatarák, 6 ks topinek.

EN: Freshly prepared beef tartare served with 6 slices of toasted 
bread.

DE: Frisch zubereitetes Rindertatar mit 6 Stück Toastbrot.

RU: Свежеприготовленный тартар из говядины, подается с 6 
тостами.

GRILOVANÝ HERMELÍN S BYLINKAMI ........... 199 KČ
CZ: Grilovaný hermelín s bylinkami, brusinkovou omáčkou a 
rozpékanou bagetou.

EN: Grilled Hermelín cheese with herbs, cranberry sauce and 
baked baguette.

DE: Gegrillter Hermelín-Käse mit Kräutern, Preiselbeersauce 
und Baguette.

RU: Жареный сыр Гермелин с травами, клюквенным соусом 
и багетом.

HOVĚZÍ CARPACCIO ......................................... 219 KČ
CZ: Tenké plátky hovězí svíčkové, mix trhaných salátů a parma-
zán.

EN: Thin slices of beef tenderloin, mixed leaf salad and Parme-
san cheese.

DE: Dünne Scheiben vom Rinderfilet, Blattsalat und Parmesan.

RU: Тонкие ломтики говяжьей вырезки, микс салатов и сыр 
Пармезан.

NACHOS S CHEDDAREM A GUACAMOLE ...... 169 KČ
CZ: Křupavé nachos s čedarovou omáčkou a domácím guaca-
mole.

EN: Crispy nachos with cheddar cheese sauce and homemade 
guacamole.

DE: Knusprige Nachos mit Cheddar-Käsesauce und hausgema-
chter Guacamole.

RU: Хрустящие начос с сырным соусом чеддер и домашним 
гуакамоле.

P Ř E D K R M Y S A L ÁT Y

CAESAR SALÁT S KUŘECÍM MASEM ........... 249 KČ
CZ: Kuřecí maso, slanina, parmazán, bagetka a Caesar 
dressing.

EN: Chicken breast, bacon, Parmesan cheese, baguette and 
Caesar dressing.

DE: Hähnchenbrust, Speck, Parmesan, Baguette und Caesar-
-Dressing.

RU: Куриное филе, бекон, сыр Пармезан, багет и соус 
Цезарь.

SALÁT S ČERVENOU ŘEPOU ........................ 269 KČ  
A ZAPEČENÝM KOZÍM SÝREM	
CZ: Červená řepa, zapečený kozí sýr, mix salátů a medový 
dressing.

EN: Beetroot, baked goat cheese, mixed salad leaves and 
honey dressing.

DE: Rote Bete, überbackener Ziegenkäse, Blattsalat und 
Honig-Dressing.

RU: Свекла, запечённый козий сыр, микс салатов и 
медовая заправка.

ŘECKÝ SALÁT ................................................ 159 KČ
CZ: Mix čerstvé zeleniny a balkánský sýr.

EN: Fresh mixed vegetables and Balkan-style cheese.

DE: Frischer Gemüsemix und Balkankäse.

RU: Микс свежих овощей и балканский сыр.

COLESLAW SALÁT ......................................... 109 KČ
CZ: Tradiční zelný salát s mrkví a jemným dresinkem.

EN: Traditional cabbage salad with carrots and creamy 
dressing.

DE: Traditioneller Krautsalat mit Karotten und cremigem 
Dressing.

RU: Традиционный салат из капусты и моркови с нежной 
заправкой.



S T E A K Y

RUMP STEAK .......................................... 429 KČ
CZ: Prémiový steak z hovězí kýty s výraznou chutí a pevnější 
strukturou.

EN: Premium rump steak with a rich beef flavor and firm 
texture.

DE: Premium-Rumpsteak mit kräftigem Rindfleischgeschmack 
und fester Struktur.

RU: Премиальный стейк из тазобедренной части с 
насыщенным вкусом и плотной структурой.

Doporučujeme tepelnou úpravu  
MEDIUM RARE nebo MEDIUM.

STRIPLOIN STEAK ........................................ 519 KČ
CZ: Šťavnatý steak z nízkého roštěnce s jemným tukovým 
krytím.

EN: Juicy striploin steak with a delicate fat cover and rich flavor.

DE: Saftiges Striploin-Steak mit feiner Fettschicht und vollem 
Geschmack.

RU: Сочный стриплойн с тонкой жировой прослойкой и 
насыщенным вкусом.

RIB EYE STEAK .................................. 499 KČ
CZ: Vysoký roštěnec s typickým tukovým okem a výrazným 
mramorováním.

EN: Rib eye steak with characteristic marbling and exceptional 
juiciness.

DE: Rib-Eye-Steak mit typischer Marmorierung und hervorr-
agender Saftigkeit.

RU: Рибай с характерной мраморностью и исключительной 
сочностью.

TENDERLOIN ..................................... 689 KČ
CZ: Nejkřehčí část hovězího masa s jemnou strukturou a mini-
mem tuku.

EN: The most tender cut of beef with a delicate texture and 
minimal fat.

DE: Das zarteste Stück Rindfleisch mit feiner Struktur und 
wenig Fett.

RU: Самая нежная часть говядины с мягкой текстурой и 
минимальным содержанием жира.

FLANK STEAK .................................................. 449 KČ
CZ: Výrazně masová chuť, charakteristická struktura a vysoká 
šťavnatost.

EN: Rich beef flavor, distinctive texture and excellent juiciness.

DE: Intensiver Fleischgeschmack, charakteristische Struktur 
und hohe Saftigkeit.

RU: Насыщенный мясной вкус, характерная структура и 
высокая сочность.

BLACK ANGUS T-BONE STEAK (500 G) ............ 789 KČ
CZ: Kombinace svíčkové a nízkého roštěnce oddělených 
charakteristickou T-kostí.

EN: A combination of tenderloin and striploin separated by 
the characteristic T-shaped bone.

DE: Kombination aus Filet und Striploin, getrennt durch den 
charakteristischen T-Knochen.

RU: Сочетание вырезки и стриплойна, разделённых 
характерной Т-образной костью.

Ke každému steaku podáváme  
jednu omáčku dle vlastního výběru.

BARBECUE OMÁČKA ............................................................. 59 KČ
CZ: Domácí BBQ omáčka. (Studená)

EN: Homemade BBQ sauce. (Cold)

DE: Hausgemachte BBQ-Sauce. (Kalt)

RU: Домашний соус BBQ. (Холодный)

PEPŘOVÁ OMÁČKA ................................................................ 59 KČ
CZ: Omáčka ze čtyř druhů pepře.

EN: Sauce made from four types of pepper.

DE: Sauce aus vier Pfeffersorten.

RU: Соус из четырёх видов перца.

CHIMICHURRI OMÁČKA ....................................................... 59 KČ
CZ: Tradiční argentinská bylinková omáčka.

EN: Traditional Argentine herb sauce.

DE: Traditionelle argentinische Kräutersauce.

RU: Традиционный аргентинский соус из свежих трав.

LIŠKOVÁ OMÁČKA ................................................................ 69 KČ
CZ: Smetanová omáčka z lišek.

EN: Creamy chanterelle mushroom sauce.

DE: Rahmsauce mit Pfifferlingen.

RU: Сливочный соус с лисичками.

HOLANDSKÁ OMÁČKA ........................................................ 59 KČ
CZ: Jemná máslová omáčka.

EN: Delicate butter sauce.

DE: Feine Buttersauce.

RU: Нежный масляный соус.

GUACAMOLE ........................................................................... 69 KČ
CZ: Avokádový dip.

EN: Avocado dip.

DE: Avocado-Dip.

RU: Соус из авокадо.

BYLINKOVÉ MÁSLO ............................................................... 49 KČ
CZ: Domácí máslo s čerstvými bylinkami.

EN: Homemade butter with fresh herbs.

DE: Hausgemachte Butter mit frischen Kräutern.

RU: Домашнее сливочное масло со свежими травами.

O M Á Č K Y  K E  S T E A K Ů M



BURGERY 
Naše burgery připravujeme z prémiového masa Chuck Roll. 
Our burgers are made from premium Chuck Roll beef.

DOMÁCÍ SOUS-VIDE HOVĚZÍ ŽEBRA ......... 469 KČ
CZ: Pomalu tažená hovězí žebra metodou sous-vide, podáva-
ná s domácí BBQ omáčkou.

EN: Slow-cooked sous-vide beef ribs served with homemade 
BBQ sauce.

DE: Langsam gegarte Sous-vide-Rinderrippen mit hausgema-
chter BBQ-Sauce.

RU: Говяжьи рёбра, приготовленные методом су-вид, 
подаются с домашним соусом BBQ.

MIX GRILL PRO 2 OSOBY .................................................................... 1299 KČ
CZ: Hovězí Chuck Roll s čedarovou omáčkou, kuřecí steak, vepřový Tenderloin, hovězí 
Rump Steak, 4 druhy omáček, grilovaná zelenina a granaille s bylinkami. Kukuřice

EN: Beef Chuck Roll topped with cheddar sauce, chicken steak, pork tenderloin, beef rump 
steak, 4 sauces, grilled vegetables and herb-roasted grenaille potatoes. Corn

DE: Beef Chuck Roll mit Cheddar-Sauce, Hähnchensteak, Schweinefilet, Rumpsteak, 4 
Saucen, gegrilltes Gemüse und Grenaille-Kartoffeln mit Kräutern. Maiskolben

RU: Говяжий Chuck Roll под соусом чеддер, куриный стейк, свиная вырезка, говяжий 
Rump Steak, 4 соуса, овощи гриль и картофель граналь с травами. кукуруза

MASOVÝ ŠPÍZ ................................................ 449 KČ
CZ: Špíz z hovězí svíčkové a vepřové panenky, grilovaný do 
zlatova.

EN: Skewer of beef tenderloin and pork tenderloin, grilled to 
perfection.

DE: Fleischspieß aus Rinderfilet und Schweinefilet, goldbraun 
gegrillt.

RU: Шашлык из говяжьей вырезки и свиной вырезки, 
обжаренный на гриле.

BEEF MIX GRILL PRO 2 OSOBY ........................ 1649 KČ
CZ: Rump Steak, Rib Eye Steak, Striploin Steak a Chuck Roll, 
grilovaná zelenina, 4 druhy omáček a rozpékaná bageta.

EN: Rump Steak, Rib Eye Steak, Striploin Steak and Chuck 
Roll, served with grilled vegetables, 4 sauces and baked 
baguette.

DE: Rumpsteak, Rib-Eye-Steak, Striploin-Steak und Chuck Roll 
mit gegrilltem Gemüse, 4 Saucen und Baguette.

RU: Рамп-стейк, Рибай, Стриплойн и Chuck Roll, подаются с 
овощами гриль, 4 соусами и багетом.

KŘUPAVÉ PEČENÉ VEPŘOVÉ KOLENO ...................................... 499 KČ
Doba přípravy cca 30 minut.  /  Preparation time approximately 30 minutes.

CZ: Pečené vepřové koleno s topinkami, hořčicí, kečupem, cibulí a kyselou okurkou.

EN: Crispy roasted pork knuckle served with toasted bread, mustard, ketchup, 
onion and pickles.

DE: Knusprig gebackene Schweinshaxe mit Toastbrot, Senf, Ketchup, Zwiebeln 
und Gewürzgurken.

RU: Хрустящая запечённая свиная рулька с тостами, горчицей, кетчупом, 
луком и маринованным огурцом.

JACK SPECIAL BURGER ............................ 399 KČ
CZ: Dvojitý Chuck Roll, slanina, cheddar, salát, rajče, okurka, domácí 
DELISH omáčka, Jack Daniel‘s chutney a červená cibule.

EN: Double Chuck Roll beef, bacon, cheddar cheese, lettuce, tomato, 
cucumber, homemade DELISH sauce, Jack Daniel‘s chutney and red 
onion.

DE: Doppeltes Chuck-Roll-Rindfleisch, Speck, Cheddar, Salat, Toma-
te, Gurke, hausgemachte DELISH-Sauce, Jack Daniel‘s Chutney und 
rote Zwiebeln.

RU: Двойная котлета из Chuck Roll, бекон, сыр чеддер, салат, 
помидор, огурец, домашний соус DELISH, луковый чатни Jack 
Daniel‘s и красный лук.

CHEESEBURGER ............................................... 309 KČ
CZ: Chuck Roll, slanina, cheddar, salát, rajče, okurka, domácí DELISH 
omáčka, Jack Daniel‘s chutney, červená cibule a tekutý cheddar.

EN: Chuck Roll beef, bacon, cheddar cheese, lettuce, tomato, cucum-
ber, homemade DELISH sauce, Jack Daniel‘s chutney, red onion and 
melted cheddar cheese.

DE: Chuck-Roll-Rindfleisch, Speck, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke, 
hausgemachte DELISH-Sauce, Jack Daniel‘s Chutney, rote Zwiebeln 
und flüssiger Cheddar.

RU: Котлета из Chuck Roll, бекон, сыр чеддер, салат, помидор, 
огурец, домашний соус DELISH, луковый чатни Jack Daniel‘s, 
красный лук и сырный соус чеддер.

HOT BURGER ..................................................... 309 KČ
CZ: Chuck Roll, slanina, cheddar, jalapeños, chilli paprička, guacamo-
le, nachos, domácí DELISH omáčka, Jack Daniel‘s chutney a červená 
cibule.

EN: Chuck Roll beef, bacon, cheddar cheese, jalapeños, chilli pepper, 
guacamole, nachos, homemade DELISH sauce, Jack Daniel‘s chutney 
and red onion.

DE: Chuck-Roll-Rindfleisch, Speck, Cheddar, Jalapeños, Chili, Guaca-
mole, Nachos, hausgemachte DELISH-Sauce, Jack Daniel‘s Chutney 
und rote Zwiebeln.

RU: Котлета из Chuck Roll, бекон, сыр чеддер, халапеньо, перец 
чили, гуакамоле, начос, домашний соус DELISH, луковый чатни 
Jack Daniel‘s и красный лук.

BLUE CHEESE BURGER ...................................... 309 KČ
CZ: Dva kusy smaženého kuřecího řízku, gorgonzola, salát, rajče, okur-
ka, domácí DELISH omáčka, Jack Daniel‘s chutney a červená cibule.

EN: Two crispy fried chicken fillets, gorgonzola cheese, lettuce, tomato, 
cucumber, homemade DELISH sauce, Jack Daniel‘s chutney and red 
onion.

DE: Zwei knusprig gebratene Hähnchenfilets, Gorgonzola, Salat, 
Tomate, Gurke, hausgemachte DELISH-Sauce, Jack Daniel‘s Chutney 
und rote Zwiebeln.

RU: Два хрустящих куриных филе, сыр горгонзола, салат, помидор, 
огурец, домашний соус DELISH, луковый чатни Jack Daniel‘s и 
красный лук.

S P E C I A L I T Y



K U Ř E C Í  M A S O

V E P Ř O V É  M A S O

R Y B Y

VEGGIE BURGER ....................................................... 269 KČ
CZ: Grilovaný hermelín, mix salátů, sušená rajčata, domácí DELISH 
omáčka, domácí bazalkové pesto, Jack Daniel‘s chutney a červená 
cibule.

EN: Grilled Hermelín cheese, mixed salad leaves, sun-dried tomatoes, 
homemade DELISH sauce, homemade basil pesto, Jack Daniel‘s chut-
ney and red onion.

DE: Gegrillter Hermelín-Käse, Blattsalat, getrocknete Tomaten, 
hausgemachte DELISH-Sauce, hausgemachtes Basilikum-Pesto, Jack 
Daniel‘s Chutney und rote Zwiebeln.

RU: Жареный сыр Гермелин, микс салатов, вяленые томаты, 
домашний соус DELISH, домашний соус песто из базилика, 
луковый чатни Jack Daniel‘s и красный лук.

JACK‘S SMASH BURGER ....................................... 309 KČ
CZ: Chuck Roll, slanina, cheddar, domácí DELISH omáčka a Jack 
Daniel‘s chutney.

EN: Chuck Roll beef, bacon, cheddar cheese, homemade DELISH 
sauce and Jack Daniel‘s chutney.

DE: Chuck-Roll-Rindfleisch, Speck, Cheddar, hausgemachte DE-
LISH-Sauce und Jack Daniel‘s Chutney.

RU: Котлета из Chuck Roll, бекон, сыр чеддер, домашний соус 
DELISH и луковый чатни Jack Daniel‘s.

KUŘECÍ STEAK NA BYLINKÁCH .................... 258 KČ
CZ: Grilovaný kuřecí steak marinovaný v bylinkách.

EN: Grilled chicken steak marinated with herbs.

DE: Gegrilltes Hähnchensteak in Kräutermarinade.

RU: Куриный стейк на гриле, маринованный в травах.

KUŘECÍ STRIPSY V KUKUŘIČNÉM OBALE ......... 189 KČ
CZ: Křupavé kuřecí stripsy v kukuřičném obalu.

EN: Crispy chicken strips in a corn coating.

DE: Knusprige Hähnchenstreifen in Maispanade.

RU: Хрустящие куриные стрипсы в кукурузной панировке.

VEPŘOVÝ TENDERLOIN ................................. 269 KČ  
PLNĚNÝ SUŠENÝMI RAJČATY	
CZ: Vepřová panenka plněná sušenými rajčaty.

EN: Pork tenderloin stuffed with sun-dried tomatoes.

DE: Schweinefilet gefüllt mit getrockneten Tomaten.

RU: Свиная вырезка, фаршированная вялеными томатами.

VEPŘOVÉ MEDAILONKY SE SLANINOU ........ 269 KČ
CZ: Medailonky z vepřové panenky obalené ve slanině.

EN: Pork tenderloin medallions wrapped in bacon.

DE: Schweinefilet-Medaillons im Speckmantel.

RU: Медальоны из свиной вырезки в беконе.

VEPŘOVÝ STEAK NA MEDU A TYMIÁNU ........ 269 KČ
CZ: Steak z vepřové panenky s medem a tymiánem.

EN: Pork tenderloin steak with honey and thyme.

DE: Schweinefilet-Steak mit Honig und Thymian.

RU: Стейк из свиной вырезки с мёдом и тимьяном.

CANDÁT S GRILOVANOU ZELENINOU ......... 389 KČ
CZ: Filet z candáta podávaný s grilovanou zeleninou.

EN: Grilled pike-perch fillet served with grilled vegetables.

DE: Zanderfilet mit gegrilltem Gemüse.

RU: Филе судака с овощами гриль.



D E Z E R T Y P Ř Í L O H Y

CHEESECAKE S KARAMELEM ........................ 159 KČ
CZ: Krémový cheesecake s karamelovou polevou.

EN: Creamy cheesecake topped with caramel sauce.

DE: Cremiger Cheesecake mit Karamellsauce.

RU: Нежный чизкейк с карамельным соусом.

ČOKOLÁDOVÝ FONDÁN ................................ 119 KČ
CZ: Teplý čokoládový fondán s tekutým čokoládovým středem.

EN: Warm chocolate fondant with a molten chocolate center.

DE: Warmer Schokoladen-Fondant mit flüssigem Schokola-
denkern.

RU: Тёплый шоколадный фондан с жидкой шоколадной 
начинкой.

HRANOLKY ...................................................... 65 KČ
CZ: Křupavé hranolky.

EN: Crispy French fries.

DE: Knusprige Pommes frites.

RU: Хрустящий картофель фри.

GRANAILLE S BYLINKAMI ............................ 65 KČ
CZ: Pečené grenaille brambory s bylinkami.

EN: Roasted grenaille potatoes with herbs.

DE: Gebratene Grenaille-Kartoffeln mit Kräutern.

RU: Запечённый картофель граналь с травами.

GRILOVANÁ ZELENINA ................................. 85 KČ
CZ: Sezónní zelenina připravovaná na grilu.

EN: Seasonal grilled vegetables.

DE: Saisonales Grillgemüse.

RU: Сезонные овощи гриль.

FAZOLOVÉ LUSKY SE SLANINOU ................ 85 KČ
CZ: Restované fazolové lusky se slaninou.

EN: Green beans sautéed with bacon.

DE: Grüne Bohnen mit Speck.

RU: Стручковая фасоль с беконом.

CIBULOVÉ KROUŽKY ..................................... 85 KČ
CZ: Křupavé smažené cibulové kroužky.

EN: Crispy onion rings.

DE: Knusprige Zwiebelringe.

RU: Хрустящие луковые кольца.

KUKUŘIČNÝ KLAS .......................................... 95 KČ
CZ: Grilovaný kukuřičný klas s bylinkami a medem.

EN: Grilled corn on the cob with herbs and honey.

DE: Gegrillter Maiskolben mit Kräutern und Honig.

RU: Кукурузный початок на гриле с травами и мёдом.

ROZPEČENÁ BAGETA .................................... 45 KČ
CZ: Křupavá rozpečená bylinková bageta.

EN: Crispy baked herb baguette.

DE: Knuspriges Kräuterbaguette.

RU: Хрустящий багет с травами.



P I V O  T O Č E N É
Budvar 33 – světlý ležák 0,3 l ........................................ 55 Kč

Budvar 33 – světlý ležák 0,5 l ........................................ 70 Kč

P I V O  L A H V O V É
Budvar Nealko 0,33 l ............................................... 58 Kč

Budvar Tmavý 0,33 l ....................................... 49 Kč

Corona 0,33 l ........................................................... 89 Kč

T E P L É  N Á P O J E
Espresso ............................................................. 49 Kč

Cappuccino ...................................................... 59 Kč

Latte Macchiato ...................................................... 79 Kč

Čaj .......................................................................... 69 Kč

N E A L K O
Coca Cola 0,33 l ............................................... 69 Kč

Coca Cola Zero 0,33 l ...................................... 69 Kč

Fanta 0,33 l ............................................................ 69 Kč

Sprite 0,33 l ................................................. 69 Kč

Fuze TEA 0,25 l ......................................... 69 Kč

Kinley Tonic / Ginger / Rose  ................................ 69 Kč  
Cherry pepper / Purple  0,25l	

Römerquelle 0,33 l ................................................... 69 Kč

Römerquelle 0,75 l .................................................. 99 Kč

Cappy 0,25 l ............................................................ 69 Kč

Red Bull 0,25 l .......................................................... 89 Kč

D O M Á C Í  L I M O N Á D Y
Mango & Meruňka 0,4 l .............................. 79 Kč

Malina & Limetka 0,4 l ................................ 79 Kč

Kiwi & Ananas 0,4 l .................................................. 79 Kč

A P E R I T I V Y
Martini Extra Dry 0,1 l ............................ 89 Kč

Martini Bianco 0,1 l ....................................... 89 Kč

Martini Rosso 0,1 l .................................................. 89 Kč

Martini Fiero 0,1 l ................................................. 89 Kč

W H I S K Y
Johnnie Walker Red Label 0,04 l .............. 89 Kč

Chivas Regal 12 YO 0,04 l ...................................... 109 Kč

Jameson 0,04 l ......................................................... 89 Kč

R U M
Bacardi Oro 0,04 l ....................................... 89 Kč

Don Papa 0,04 l ................................................ 149 Kč

Bumbu 0,04 l ...................................................... 149 Kč

V O D K A
Finlandia 0,04 l ................................................ 89 Kč

PRAVDA   0,04 l ................................................. 149 Kč

G I N
Bombay Sapphire 0,04 l .............................. 89 Kč

T E Q U I L A
El Jimador Blanco 0,04 l ............................................ 99 Kč

L I K É R Y  A  D E S T I L ÁT Y
Becherovka Lemond 0,04 l .......................... 79 Kč

Becherovka Cordial 0,04 l ....................................... 79 Kč

Becherovka KV14 0,04 l ............................................. 79 Kč

Jägermeister 0,04 l ................................................ 79 Kč

Fernet 0,04 l ....................................................... 79 Kč

Fernet Citrus 0,04 l .................................................. 79 Kč

Slivovice    0,04l ......................................................89 Kč

Hruškovice 0,04 l .................................................... 89 Kč

N Á P O J E
J A C K  D A N I E L‘ S  C O C K TA I L S
LYNCHBURG LEMONADE ................................... 119 Kč 
Jack Daniel‘s, Triple Sec, Fresh Lemon Juice, Lemonade

APPLE JACK ............................................................. 119 Kč 
Jack Daniel‘s, Apple Juice	

JACK‘S GINGER ............................................ 119 Kč 
Jack Daniel‘s, Ginger Tonic	

JACK & COLA ................................................ 119 Kč 
Jack Daniel‘s, Coca-Cola	

CINNAMON SMASHED APPLE ............................... 119 Kč 
Jack Daniel‘s Fire, Lemon Juice, Apple Juice, Crushed Ice

JACK HONEY SMASH ........................................... 119 Kč 
Jack Daniel‘s Honey, Lemon Juice, Simple Syrup, 	 
Mint, Crushed Ice	

GODFATHER NO. 7 .............................................. 129 Kč 
Jack Daniel‘s, Amaretto, Coca-Cola	

C O C K TA I L S
MOJITO ................................................................ 159 Kč 
Bacardi Oro, Fresh Lime, Brown Sugar, Mint	

CUBA LIBRE ......................................................... 159 Kč 
Bacardi Oro, Fresh Lime, Coca-Cola	

PIÑA COLADA .................................................... 159 Kč 
Bacardi Oro, Pineapple Juice, Coconut Syrup	

COSMOPOLITAN ................................................ 159 Kč 
Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Cranberry Juice	

TEQUILA SUNRISE .............................................. 159 Kč 
Tequila, Orange Juice, Grenadine Syrup	

APEROL SPRITZ .................................................. 159 Kč 
Aperol, Prosecco, Soda	

HUGO SPRITZ ..................................................... 159 Kč 
Elderberry Syrup, Prosecco, Soda, Mint	

LONG ISLAND ICED TEA ................................... 239 Kč 
Gin, Rum, Tequila, Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Coca-Cola

CHERRY RUSH ..................................................... 159 Kč 
Finlandia Vodka, Kinley Cherry Pepper, 	  
Monin Raspberry, Lime Peel, Mint	

MARTINI BIANCO BERRY ..................................... 159 Kč 
Martini Bianco, Kinley Pink Aromatic Berry, Forest Fruits

PURPLE SPRITZ ..................................................... 159 Kč 
Martini Prosecco, Kinley Purple,	   
Monin Lavender Syrup, Lavender	

MARTINI FIERO .................................................... 159 Kč 
Martini Fiero, Kinley Tonic Water, Orange Slice	

N O N  A L C O H O L  C O C K TA I L S
COCONUT KISS ..................................................... 99 Kč 
Pineapple Juice, Coconut Syrup, Cream	

MARACAS ............................................................... 99 Kč 
Orange Juice, Cranberry Juice, Grenadine Syrup, Lime

V Í N A  &  P R O S E C C O
MALBEC (ČERVENÉ) 0,15 l ………………………….. 79 Kč

PINOT GRIGIO (BÍLÉ) 0,15 l …...…………………….. 79 Kč

PROSECCO DOC (0,15 l) …………………………….. 79 Kč

PROSECCO DOC  (0,75 l) …………………………… 390 Kč

T H E  O R I G I N A L  S T E A K  W I N E
SYRAH – MARSELAN (0,75l)……………..……….... 590 Kč 
Výrazné červené víno vytvořené speciálně ke steakům. 
Plná chuť tmavého ovoce, jemné koření a příjemně za-
kulacené třísloviny.

ENTRECÔTE (0,75l) ............................................... 590 Kč 
MERLOT – CABERNET SAUVIGNON	  
Elegantní francouzské cuvée s tóny černého rybízu, 
švestek a lehkého dubu. Ideální partner k hovězím stea-
kům a grilovanému masu.

N Á P O J E



JACK DANIEL’S
Pro výrobu Jack Daniel’s Tennesse Whiskey se používá 80% kukuřice, 12% ječmenného 
sladu a 8% žita. Všechny tyto ingredience jsou smíchány s neželezitou pramenitou vodou 
z Lynchburgských jeskyň a poté přichází na řadu destilace. Následně destilát kapku po 
kapce překape přes třímetrovou vrstvu uhlí z javoru cukrodárného, které dává whiskey její 
typické kouřové aroma a jemnost. Poté se whiskey stáčí do vypálených dubových sudů a 
nechává se zrát. 

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey se vyrábí v malém městečku Lynchburg ve státě Tenne-
ssee. Je to jediné místo, kde se tato whiskey vyrábí a zároveň jediné místo, kde od roku 
1909 stále trvá prohibice. Platí tu zákaz konzumace alkoholu ve veřejných prostorách 
a alkohol nepořídíte ani v obchodě. Jedině za branou lihovaru Jacka Daniela tento tzv. 
suchý zákon neplatí. 

Jack Daniel Distillery je nejstarším registrovaným lihovarem v USA a byl zařazen mezi 
národní historické památky. Licenci získal v roce 1866 a pokračuje ve výrobě Tennessee 
Whiskey stejným způsobem, jakým ji vyráběl pan Jack Daniel. Zůstává věrný jasnému 
mottu svého zakladatele: „Každý den vyrábíme naši whiskey, jak nejlépe umíme.“

JACK DANIEL’S TENNESSEE  
WHISKEY NO.7 40% 
Výrobní proces whiskey Jack Daniel´s zůstal od zalo-
žení palírny nezměněn. Základní složky kukuřice, žito 
a ječmenný slad jsou míchány s neželezitou prame-
nitou vodou z Lynchburgských jeskyň a destilovány. 
Následně destilát překape přes třímetrovou vrstvu 
uhlí z javoru cukrodárného, který whiskey dává její 
typické kouřové aroma a jemnost. Whiskey se stáčí 
do vypálených dubových sudů a nechává se zrát. 

CENA 0,04L  89,-

JACK DANIEL’S TENNESSEE HONEY 35%
Jack Daniel´s Tennessee Honey je unikátní kombina-
ce legendární Tennessee Whiskey a přírodního medu. 
Každá kapka je nejprve pomalu filtrovaná přes tříme-
trovou vrstvu dřevěného uhlí, aby získala pověstnou 
kouřovou chuť Jack Daniel´s whiskey, a poté je zjem-
něná medem. Čeká vás jedinečný chuťový zážitek, 
umocněný spletitou vůní s bohatými tóny přírodního 
medu, melasy a pražených ořechu. 

CENA 0,04L  89,-

JACK DANIEL’S TENNESSEE FIRE 35%
Ostrá kořenitá chuť zakončená nezaměnitelně 
jemnými tóny whiskey Jack Daniel’s – to je Jack Da-
niel’s Tennessee Fire. Česká republika byla vybrána 
jako první místo v Evropě, kde si tuto výbušnou směs 
skořice a whiskey Jack Daniel’s mohou spotřebitelé 
vychutnat.

CENA 0,04L  89,- 

GENTLEMAN JACK 40%
Tato whiskey je jako jediná na světě překapávána 
přes vrstvu dřevěného uhlí dvakrát. První prokapání 
probíhá po destilaci a druhé po procesu staření, 
před plněním do lahví. Velice jemná, přesto však 
výrazná chuť, připomíná exkluzivní koňak.

CENA 0,04L  119,- 

SINGLE BARREL
Zvláštností této whiskey je, že je vždy stáčena 
jen z jednoho sudu, osobně vybraného mistrem palír-
níkem. Pro takovéto stočení je vhodný vždy jen jeden 
sud ze sta, který zraje v nejvyšších patrech skladu, 
přibližně o dva až tři roky déle než ostatní druhy 
whiskey. Výsledná whiskey je tak ještě vyzrálejší a její 
barva je sytě jantarová.

CENA 0,04L 159,- 

JACK DANIEL’S RYE 45%
Představení žitné whisky udělalo Jackovi cestu. 
Vyrobeno s 70 procentním podílem žitného zrna, 
přírodní pramenitou vodou z našeho vlastního jes-
kynního jarního otvoru a Jackovým časem oceněným 
procesem měknutí uhlí. Jack Daniel‘s Tennessee Rye 
je whisky, která může pocházet pouze z Lynchburgu 
v Tennessee. Master Distiller Jeff Arnett a výrobci 
whisky Jack Distillery vytvořili unikátní žito, které je 
nepopiratelně kořeněné a složité, ale přesto hladké. 
Může to být jeden z našich prvních nových receptů za 
více než 150 let, ale pokud znáte Jacka, znáte Tenne-
ssee Rye Jacka Daniele.

CENA 0,04L  169,-

JACK DANIEL’S LEGACY SERIES NO.1. 43% 
Jack Daniel‘s - tuto značku netřeba více představo-
vat. Co ovšem lidé neví, že design lahve nebyl vždy 
černo-bílý. Nějaký čas před rokem 1904 měly etikety 
zelenou barvu se zlatým lemem. Toto je první edice 
ze série láhví Legacy Edition. Každá etiketa, kterou 
vydáme, oslavuje unikátní, trochu tajemnou historii 
starého č.7. Obsah lahve je stočen v původních 43% 
procentech alkoholu. 

CENA 0,04L  129,- 

JACK DANIEL’S RED DOG. 43%
Už pár let po založení palírny překročila whisky Jacka 
Danielse hranice Tennessee. Přestože se Jack Daniels 
stal známou osobou, nezapomínal na své rodné měs-
to. Na město, ve kterém palírna dodnes sídlí. Na město 
Lynchburg. V roce 1892 tady proto založil vlastní 
saloon. Red Dog Saloon. Tohle je lahev vypálená na 
počest onoho legendárního místa. Místa, kde se před 
více než sto lety scházeli zaměstnanci palírny i sa-
motný Jack Daniels. Místa plného hudby, rozhovorů a 
skvělé whisky.

CENA 0,04L 129,- 

JACK DANIEL´S BOTTLED IN BOND 50%
Výrobu „Bottled in Bond“ whiskey provází ještě přís-
nější pravidla, než při výrobě straight. Zákon z roku 
1897 je plný pravidel, které vyžadují, aby lihoviny, jako 
je whisky, stárly a byly baleny podle souboru jasně 
stanovených právních předpisů.

CENA 0,04L  199,- 

JACK DANIELS WINTER  
JACK TENNESSEE CIDER 15%
Winter Jack Cider je perfektní směs  Jacka Daniel‘s 
Old NO.7 Tennessee Whiskey , apple cider likéru, 
skořice a koření.

CENA 0,04L 209,-

 JACK DANIEL’S MASTER DISTILLER  
NO. 1,2,3,4,5,6.   43%
Sběratelská edice Jack Daniel’s Master Distiller je 
limitovaná řada whiskey věnovaná palírníkům Jack 
Daniel’s Distillery. Za celou dobu existence palírny 
se této pocty dostalo pouze sedmi lidem. Tato limi-
tovaná série, která má oproti Jack Daniel’s Whiskey 
vyšší obsah alkoholu, zaujme jistě všechny milovníky 
whiskey.

CENA 0,04L  289,-

TAJEMSTVÍ PALÍRNY....
Příběh nejlépe prodávané americké whiskey Jack 
Daniel´s začíná roku 1846 narozením Jaspera „Jacka“ 
Newtona Daniela v okrese Lincoln v Tennessee.

Podle legendy Jack nevyházel se svou nevlastní mat-
kou a v pouhých šesti letech odešel z domova a žil u 
jednoho postaršího souseda a jeho rodiny. Následně se 
přestěhovl do Louse Creeku k farmáři a laickému lute-
ránskému kazateli Danu Callovi, který mimo jiné pálil 
whiskey. Palírnickému umění se Jack naučil od jednoho z 
Calových otroků, Nearesta Greena.

Pod tlakem křesťanské obce dal nakonec Call přednost 
církvi před pálením. Jeho podnik převzal mladý Jack a 
roku 1860 již pálenici vlastnil.

Od skromných začátků ušla whiskey Jacka Daniela 
dlouihou cestu a dnes je doslova ikonou a jednou z 
nejprodávanějších značek na světě.

Destiluje se v Lynchbugru, kam se každoročně sjíždějí 
stovky tisíc návštěvníků. Mohou si tu sice koupit nej-
roztodivnější suvenýry se jménem Jacka Daniela, ale 
samotnou whiskey tu nekoupí. Lynchburg totiž leží v 
okrese Moore, který je oficiálně „suchý“.



JACK DANIEL‘S NO.27 GOLD 40%
Tato limitovaná edice se poprvé objevila na podzim 
2015. Zraje v nových sudech z bílého amerického dubu 
a dozrává v sudech z javoru. Je dvakrát filtrovaný přes 
dřevěné uhlí taktéž z javorového dřeva. Výsledkem je 
zajímavá vůně a chuť. V aroma jsou bohaté názna-
ky teplého javoru, opékaného dubu a medu a po té 
následuje složitá směs ovoce. V chuti vyniká krémová 
vanilka se stopami čokolády a charakteristickými ja-
vorovými tóny. Na pozadí zůstávají náznaky koření, to 
vše zakončeno sladkým závěremJack Daniel‘s No.27 
Gold je uložena ve zlaté kazetě.

Limitovaná edice whisky, bylo jí vyrobeno pouze 300 
sudů. Tato whiskey je k dostání pouze na vybraných 
trzích celého světa.

CENA 0,04L  339,- 

JACK DANIEL’S SINATRA SELECT  45%
Tato whiskey zraje ve speciálních sudech, které mají 
na vnitřní straně hluboké drážky, díky nimž se whiskey 
dostane do kontaktu s dalšími vrstvami dubu. Tímto 
způsobem získá whiskey jantarovou barvu a více 
vanilkovo-dubového charakteru. Jack Daniel’s Sinatra 
Select vzdává hold svému největšímu milovníkovi, 
panu Franku Sinatrovi.

CENA 0,04L  549,-

SINATRA CENTURY CTÍ  
100. NAROZENINY FRANKA SINATRY  50%
 Láhev s pouhých 100 barelů ručně vybraných pro svůj 
charakter.

Jsme rádi, že vám můžeme představit Sinatra Century 
Jacka Daniele, jednu z nejobsáhlejších whisky Tenne-
ssee, jaká se kdy vydala. Whiskey, která je vyrobena 
ve výrazně vytvořených sudech, je jemně vyvážená 
pro hladkost. Vnitřní drážky sudu koaxiují whisky do 
větší hloubky bílého dubu a dodávají whisky složitost 
chutí - propůjčují století Sinatra robustní a rafinovanou 
chuť. Každá láhev Sinatra Century, která je uzavřena 
v jedinečné sběratelské krabici, je doprovázena dosud 
nevydaným soundtrackem tak zvláštním, jako je 
samotná whisky.

Na počest muže a jeho legendárního života je Sinatra 
Century k dispozici v omezeném vydání pouze v nej-
lepších barech na světě.

CENA LÁHEV 1 L   139.999,- 

JACK DANIEL’S LEGACY SERIES NO.2. 43%
Jack Daniels rozšiřuje svou Legacy sérii o druhý kou-
sek. Tentokrát se vracíme v čase do raných let značky 
po roce 1904.

Obsah lahve je stočen v původních 43% procentech 
alkoholu.

CENA 0,04L  129,-

JACK DANIEL´S WHITE RABBIT  
SALOON  43%
Speciální limitovaná edice Jack Daniels, vyrobená k 
120 výročí otevření baru White Rabbit Saloon vlastně-
ným Jackem Danielem.

Aroma: vanilka, dub, čokoláda s tóny kouře

Chuť: karamel, tabák, ovoce

CENA 0,04L 289,-

JACK DANIEL‘S SINGLE BARREL RYE  45%
Nepředstavitelné je tady. Jack Daniel‘s Single Barrel 
Rye je po 150 letech první rye whiskey od Jacka. 
Obsahuje 70% žita , 18% kukuřice a 12% sladového 
ječmene. Co chtít více? Rye ze Single Barrel. Můžete 
se těšit na temně zlatou barvu a intenzivní chuťový 
zážitek. Plná chuť kouřového obilí si skvěle rozumí s 
tóny zralého ovoce, vanilky a dalšího koření. Na patře 
vám pak bude doznívat příjemně dlouho.

Přivítejte nového Jacka. Stojí to za to.

CENA 0,04L  369,-

JACK DANIEL´S SINGLE BARREL  
100 PROOF 50%
Jack Daniel’s Single Barrel Proof je vůbec první cask 
strength od Jacka. Mnoho milovníků a znalců Jacka 
Daniela tvrdí , že je to od něj vůbec to nejlepší . Jack 
Daniel‘s Single Barrel Proof je o 3% silnější než běžný 
Single Barrel. V chuti ucítíme bohaté tóny karamelu, 
vanilky a hořké čokolády smíchané s dubem. Ve vůni 
karamel, vanilku, třešně a dubové tóny. Závěr je jemný, 
dubový se stopami jalovce.

CENA 0,04L  269,-

JACK DANIEL´S SILVER SELECT  50%
Jack Daniels Silver Select Single Barrel je výběrová 
whisky z jednoho sudu. Z tohoto důvodu se jednot-
livá plnění se mohou jednotlivě lišit. Každá láhev je 
opatřena kovovou etiketou, číslem sudu a datem 
lahvování. Whisky s jedinečnou chutí a aromatickým 
charakterem.

CENA 0,04L  359,-



IG: @IMI_restaurant_asia_sushi	          Tel.: (+420) 728 654 653	     Adresa: Zeyerova 952/1, 360 01 Karlovy Vary


